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MADRID FUSION & SABOREA ESPANA 2017

Es el congreso Internacional de Gastronomia mas importante de Espana y de los de mas
relevancia en el dmbito Internacional.

Desde hace cuatro anos, Saborea Espana entrd en la organizacidn de este congreso, desarro-
lando un programa de actividades centrado en conceptos como Km 0", Cocina local, cocina
de producto, y de (a manos de los mejores Chefs nacionales.

Desde el primer afo el éxito de esta nueva propuesta permitio (a revitalizacion del evento
cambiando la tendencia que venia arrastrando, con motivo de (a crisis sufrida, y convirtiéndo-
la, de nuevo, en una cita imprescindible para los profesionales de los sectores vinculados
con esta tematica.

Dentro de este congreso, en la zona expositiva del recinto, como en las cuatro ediciones
anteriores, habra una zona exclusiva para los Destinos Saborea Espafia, donde cada uno de
los destinos tendrdn la oportunidad de dar a conocer sus atributos gastrondmicos. Pero
ademas, y de forma conjunta, desarrollaremos una serie de actividades dirigida a la prensa
internacional y blogueros presentes en el encuentro, siendo, la “ruta de la Tapa Saborea
Espafia, el martes 24, el acto de mayor repercusion.

Lanzarote estara presente en este congreso con (a intencion de reforzar distintos objetivos,
por un lado, el pesicionamiento de Marca como Destino Gastrondmico vinculado al territo-
rio, por otro lado, con el objetivo de “sensibilizar y formar” a los profesionales de (a isla
caminar por (a senda de a puesta en valor de la cocina del territorio, de (a cocina local; no
en vano, se desplazardn, a través de las gestiones realizadas por Saborea Lanzarote, una
treintena de profesionales de la isla, restauradores, profesionales del sector primario, del
sector hotelero y de a administracion publica; y por dltimo, profundizar en las relaciones
profesionales con expertos y cerrar acuerdos en este ambito para posibles trabajos de
futuro que ayuden a Lanzarote a convertirse en un destino gastrondmico de calidad.

Ademds, un encuentro de estas caracteristicas, donde profesionales del sectory (a adminis-
tracion publica comparten durante tres dias pensamientos y propuestas para la isla, refuerza
y consolida los pilares de Saborea Lanzarote, y es una de las acciones que permiten la
presencia activa de estos profesionales en las actividades que se desarrollan en la isla:
fundamentales, por cierto, para la especializacion del destino.
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Lanzarote

Lanzarote reconforta fisica y animicamente. Al extraordinario clima se e une una gastrono-
mia Unica, sostenible, ligada al territorio, rica en productos y creadora de paisaje. El resulta-
do no puede ser mds gratificante, y Lanzarote tiene el don de ese vigoroso Atldntico que le
dota de frescos y sabrosos pescados y mariscos.

De su campo brotan verdaderas joyas gastronomicas; como son sus papas o batatas de jable:
de su ganado, unos quesos magistrales, premiados a nivel internacional; y de su singular
paisaje, unos vinos de una variante de uva tnica en el mundo, la Malvasia volcdnica.

A esto, ademas, hay que anadir una creciente oferta de Hoteles donde la gastronomia local,
de proximidad y de calidad se manifiestan como atributos fundamentales de su oferta turisti-
ca; CON unas propuestas gastronomicas que ponen en valor la Sostenibilidad, el territorio y
el paisaje.

Saborea Lanzarote

Saborea Lanzarote tiene por principal mision promocionar y posicionar a Lanzarote como un
destino de turismo enogastronomico, apoyandose para ello en los valores y atributos auténti-
cos de la Isla, en nuestros productores, en calidad de los productos en el “saber hacer” y en
la creatividad de nuestros cocineros, y en el dinamismo de nuestro sector turistico.

En este contexto se ha creado la Marca de Garantia Saborea Lanzarote, como sello de calidad,
auspiciado por la primera institucion de la isla y avalada por el Gobierno de Canarias, a través
del Instituto de Calidad Agroalimentaria, con la intencion de poner en valor los productos
originarios y de calidad de la isla de Lanzarote. La marca de garantia es el paraguas que
recoge el buen hacer de nuestros productores y que garantiza al consumidor los valores de
la agroindustria de Lanzarote.

Momentos de sabor y Ruta de la Tapa
De lunes a miércoles los once destinos presentes [lenardn Madrid Fusion de sabor a todas
horas, desde el momento dulce de la manana, pasando por la “sesion V" de vinos y vermis a

mediodia y los ricos aperitivos para finalizar (a jornada. Ademas, el martes 24 de enero de
13.00 @ 16.00 horas, a avenida Saborea Espafia celebrard a Ruta de la Tapa, un recorrido por
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la gastronomia espafiola a través de pequefos bocados.

Momentos Dulces Saborea Lanzarote: Mini truchas de calabaza de Lanzarote elaboradas
por Dailos Airam Perdomo Martin del Restaurante Hesperides en Teguise

Ruta de la Tapa Saborea Lanzarote:

Tapa 1: Garbanzos de secano ecologicos, cherne salado y mojo en texturas. Elaborada por
Orlando Ortega del restaurante Lilium en Arrecife

Tapa 2 : Croquetas de batata de Jable y pulpo de la Reserva Marina. Elaborada por Marius
Mihai del restaurante Santa Rosa Club

Tapa Miercoles: Canelon de queso de cabra de Lanzarote caramelizado y relleno de batata de
Jable y mojo picdn. Elaborada por Orlando Ortega del restaurante Lilium en Arrecife.

Sesidn V — Vinos DO. Lanzarote

Bodegas La Geria
Vino Malvasia volcanica seco Manto
Malvasia volcanica semidulce

Bodegas El Grifo
Vino Malvasia volcdnica seco 2014
Ariana blanco de guarda 2014

Bodegas Rubicon
Malvasia volcanica seco
Malvasia volcanica semidulce

Bodegas Los Bermejos
Vino Malvasia volcanica seco

Bodega Vulcano de Lanzarote

Malvasia volcanica seco
Malvasia volcdnica semidulde
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Hora del Aperitivo

Chips de batata de Lanzarote

Papas arrugadas de Los Valles con mojo picén

Mermeladas Lala de batata con mojo, de higo picon con gofio y de higo blanco

(uesos maduros de Lanzarote de las queserias: EL Faro, Finca de Uga, Flor de Luz, Flor de
Teguise, Montana de Haria, Granja San Roque, Rubicdn y Tinache.

ROGRAMA AVENIDA SABOREA ESPANA — MADRID FUSION 2017 (PLANTA 0)
Lunes 23 de enero

11:00 - 12:00 h. "Momentos dulces Saborea Espafa” para comenzar el dfa.

12:00 - 13:00 h. Visita guiada por la avenida Saborea Espaiia a comunicadores y medios
especializados en gastronomia (contacto: comunicacionf@tastingspain.es)

13:00 - 14:00 h. Descubre los destinos Saborea Espana. Showcookings,

catas y degustaciones.

14:00 - 15:00 h. “Sesion V", hora dedicada al vino y al vermu.

15:00 - 18:00 h. Descubre los destinos Saborea Espafia. Showcookings,

catas y degustaciones.

18:00 - 19:30 h. "Sesion Aperitivo”, la mejor forma de despedir la jornada.

Martes 24 de enero

13:00 - 16:00 h. "Ruta de (a tapa” por la avenida Saborea Espaia.
18:00 - 19:30 h. “Sesidn Aperitivo™, la mejor forma de despedir la jornada.

Miércoles 25 de enero
1:00 - 12:00 h. "Momentos dulces Saborea Espafia” para comenzar el dia.

2:00 - 14:00 h. Sesion especial para el sector profesional en la avenida Saborea Espana.
4:00 - 15:00 h. “Sesion V", hora tematica dedicada al vino y al vermu.

h:00 - 17:00 h. Descubre los destinos Saborea Espafa. Showcookings,

catas y degustaciones.

17:00 h. Entrega de premios de los concursos de Facebook y Twitter de Saborea Espaia.
18:00 - 19:30 h. "Sesion Aperitivo”, la mejor forma de despedir la jornada.

—_
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SEDE DE MADRID FUSION:

Palacio Municipal de congresos de Madrid - Campos de las Naciones

Entrada Principal: Avda. De la capital de Espaiia Madrid, S/N
28042 Madrid

ver plano de ubicacion anexo
PRODUCTOS EN STAND DE LANZAROTE

Bodegas La Geria
Vino Malvasia volcanica seco Manto
Malvasfa volcdnica semidulce

Bodegas El Grifo
Vino Malvasia volcanica seco 2014
Ariana blanco de guarda 2014

Bodegas Rubicon
Malvasia volcanica seco
Malvasia volcdnica semidulce

Bodegas Los Bermejos
Vino Malvasia volcdnica seco

Bodega Vulcano de Lanzarote
Malvasia volcdnica seco
Malvasfa volcdnica semidulde

(uesos de cabra maduros de las queserias:

W

(ueseria El Faro (ueseria Granja San Roque
(Queseria Finca de Uga (ueseria Montana de Haria
(ueseria Flor de Luz (ueseria Rubicon
(ueseria Flor de Teguise (ueseria Tinache
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Legqumbres ecoldgicas de Lanzarote de la Sociedad Agraria de Transformacion SAT EL Jable

(Lentejas, chicharos y garbanzos)

Mermeladas artesanales Lala de batata con mojo, de higo picon con gofio y de higo blanco

Licor de Nispero de Vitaro Lanzarote

asisa madridfusion
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PLANO DE UBICACION
MATERIAL EDITADO PARA MADRID FUSION 2017
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PLANO DE UBICACION

Misma que 2016
Hall Principal. Pasillo Planta baja
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La salina en Lanzarote conjuga
agricultura y mar, naturaleza y
hombre.

La sal marina producida por
evaparacidn y métodos
tradicionales es un producto de
enorme calidad. EL proceso
artesanal garantiza el logro de
una sal brillante. fresca. sin sabor
amargo y con los oligoelementos
que aporta el agua marina, lo que
garantiza la pureza final del
producto

salinasdejanubio.com

La Beria, espacio (nico de gran valor
paisajistico y cultural, modelada por ceniza volcanica,
y con su aspecto lunar que en el Parque Nacional de
Timanfaya alcanza matices espectaculares. premia el
esfuerzo del viticultor con un excelente fruto, la
Malvasfa volcanica,

La mayor parte de la cosecha se destina a la
elaboracidn de vinos blancos. ya sean secos, semisecos,
semidulces, dulce, vinos de licor, crianzas y espumosos,
aunque también haya que destacar no sélo los rosados,
sino también sus tintos de gran calidad.

Los blancos jovenes son vinos de color amarillo pajizo,
muy arométicos, destacando la

personalidad que les

confiere esta malvasia

finica en el mundo.

Consejo Regulador de
la Denominacion de Origen
info@dolanzarote.com

dolanzarote.com
vinosdelanzarote
vinoslanzarote 2
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En Lanzarote se conoce como

Gamba de La Santa y en el resto
del mundo como Camardn
Soldado (Plesionika edwardsil,
es.un crustéceo muy abundante
en los fondos canarios que habita
aescasos metros del suelo a
profundidades que oscilan entre
los 50y 650 m, pero en existen
poblaciones mayores entre 120y
350m

Su sabor y textura son exquisitos,
y'se han convertido en un
auténtico manjar de nuestros

Los Hoteles Gastrondmicos Saborea Lanzarote
destacan Fnrsu apuesta por los productos de
cercania, la cultura local y la cocina del territorio.

Conocer Lanzamte a través de sus productos y de
la cocina ocal, les llevard a descugnr un teritorio
(inico; paisajes como E( Jable, La Geria, a Reserva
Marina, las salinas, los enarenados y la cochinilla;
son manifestaciones de la accidn del hombre en la
naturaleza, que nos ha concedido una cuttura
ﬁas(mnnrmca de calidad merecedora de ser
isfrutada y apreciada.

Estos hoteles, cada uno a su manera, les ofreceran
propuestas gastrondmicas arraigadas en el
“territorio”.

Princesa Yaiza Suite Hotel Resort
Arrecife Gran Hotel & Spa
Lalslay el Mar Hotel Boutique
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El Patudo canario (atiin rojo), el
mayor de los tdnidos, es también
uno de més elocuentes en
manifestaciones culinarias.

La tradicidn histdrica de a
pesqueria y de a sostenibilidad
del método de captura empleado
en Canarias, hacen posible
degustar este exquisito manjar
directamente del océano al plato.

Organizacién de Productores
de Tiinidos y Pesca Fresca
[OPTUNA N* 42)

Optuna aglutina a los
productores de tinidos y pesca
fresca de Lanzarote

aghotelspa.com

® Hrece
laxs layelmar.com

M) del Carmen

Brincesa aiza.com
laya Blanca
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Lanzarote reconforta fisica y animicamente.

Al extraordinario clima se le une una gastronomia
(inica, sostenible, ligada al territorio, rica en
productos y creadora de paisaje. El resultado no
puede ser mds gratificante, y Lanzarote tiene el don
de ese vigoroso Attantico que le dota de frescos y
sabrosos pescados y mariscas:

De su campo brotan verdaderas joyas
gastrondmicas: como son Sus papas o batatas de
Jable; de su ganado, unos quesos magistrales,
premiados a nivel internacional: y de su singular
paisaje, unos vinos de una variante de wva (inica en
el mundo, la Malvasfa volcanica.

Avesto, ademds, hay que afiadir una creciente oferta
de hoteles donde (a gastronomia local, de
proximidad y de calidad, se manifiestan como
atributos fundamentales de su oferta turstica; con
unas propuestas gastrondmicas que ponen en valor
a sostenibilidad, el territorio y el paisaje.
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Reserva de Biosfera

tu destino enogastrondmico
LA COCINA DEE TERRITORIO

Saborea Lanzarote Liene por principal misiin
promocionar y pasicionar a Lanzarote como un
destino de turismo enogastrondmico, apuyandse
para ella e tog valores y strbutos autéitioos de La 18,
an nuestros produstores, en b calidat de \os praductas
tier hacer” y en [a creatividad e nuestios
cocingros. y enst dinamismn g2 huesti sector
tusisticn
Fieste eantexta se he cieado | Marca de Garantia
$Sahorea Lanzarote, conio sello de calidad, auspieiado
por ta-prifera institucion de k2 isla § avalada par el
stiliito de Lalldat

productos originarios y de calidad de la isla de
Lanzarote |3 marca de pamntlz es el pamgua que
fecoge-el buenace de nuestrs productares'y que
garantiza al consumidar los valores de la
agricultura y la agroindustria de Lanzarote.

turismolanzarote.com
saborealanzarote.ory

[ saborealanzarote
[ saborealzt
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tu destino enogastronomico
LA COCINA DEL TERRITORIO

Ruta de la Tapa

Caneldn de queso de cabra de Lanzarote caramelizado
y relleno de batata de Jable y m%o pican
Garbanzos de secano ecologlcos cheme sala og mojo en texturas
Croquetas de batata de Jable y pulpo de la Reserva Marina

Momentos Dulces de Saborea Lanzarote
Mini Truchas de calabaza de Lanzarote
Momentos Vinos de D.0. Lanzarote

' Bodegas La Geria
Vino Malvasia volcanica seco Manto
Malvasia volcdnica semidulce

Bodegas El Grifo
Vino Malvasia volcanica seco 2014
Ariana blanco de guarda 2014

Bodegas Rubicon
Malvasia volcanica seco
Malvasfa volcanica semidulce

Bode?as Los Bermejos
Vino Malvasia volcdnica seco

Bodega Vulcano de Lanzarote
Malvasfa volcdnica seco
Malvasia volcdnica semidulde

Hora del aperitivo

Chips de batata de Lanzarote
Papas arrugadas de Los Valles con mojo picdn
Mermeladas Lala de batata con mojo. de higo picdn con gofio y de hIEO blanco
(uesos maduros de Lanzarote de las queserias: EL Faro, Finca de Uga, Flor de Luz,
Flor de Teguise, Montafia de Haria, Granja San Rogue, Rubicdn y Tinache.



